Prénom : Date

Lecture : Distinguer différents types d’écrits et savoir a quoi ils servent.
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Brownies

P
Brownies ! s N Des gateaux
J riches et

POUR 16 BROWNIES Jondants

150 g de beurre o

en parcelles "t"”{ ”‘21[”5

75 g de chocolat noir el grands:

250 g de cassonade :{ Préchauffezle four a 170 °C (th. 5/6). Faites
2 ceufs | fondrele beurre, le chocolat et Ie sucre au

1¢. 4. de café noir bain-marie, en remuant. Laissez refroidir.

150 g de farine Battez les ceufs en omelette avec le café.
1%c.ac.delevure L. Ajoutez la farine tamisée avec la levure et
chimique le sel. Mélangez avec la préparation au
1 pincée de sel chocolat et les noix de pecan.

100 g de noix de pecan ) Beurrez un moule carré de 20 cm de coté

@pm,r une saveur plus et versez-y la préparation. Enfournez
corsée, remplacez pour 30 min. A la sortie du four, laissez
le café par du rhum ambré. refroidir dans le moule. Découpez enfin

en 16 carrés.
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Ronds de serviettes

oules de cotillon,
seaux; colle,

une seconde couche. Tracer les motifs au
crayon. Les peindre au pinceau fin en appli-
quant une seconde couche. Laisser sécher.

5 compléter la peinture. Pourles
Todeles en volume, finir en peignant

a cordelette oules boules de cotillon en

A passer un lastique 24 cm de Fextrémité  prenant garde & ne pas dépasser. Bien
du rouleau cPessuie-tout. Marquer e tour  laisser sécher,
durond de serviette au rayon et découper.

de papier journal trempés dans la colle &
papier maché. Appliquer 2 couches.

C

3 Laissersecherla
colle une nuit.
Peindre en blanc
Laissr sécher.
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